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GLADSAXE
ERHVERVSBY

Halvering af madspild gennem
partnerskaber

Karen Brosbgl Wulf
Erhvervschef og leder af Gladsaxe Erhvervsby



Hoje baeredygtige ambitioner — og vilje til at samarbejde i
Gladsaxe Kommune

1 PARTNERSKABER
FOR HANDLING

GLADSAXESTRATEGIEN

Baeredygtig vaekst og velfaerd




Erhvervssamarbejdet i Gladsaxe




Kort om Erhvervsbyen

= Et ambitigst erhvervspartnerskab med 70 virksomheder,
grundejere, investorer, kommunen og
uddannelsesinstitutioner i Gladsaxe.

= Viarbejder sammen om at skabe vaekst, innovation og
livskvalitet for virksomheder og medarbejdere - med
baeredygtighed som central feellesnaevner.

= Vionsker at styrke det gode naboskab og bidrage til at
realisere vaekstmulighederne med den kommende
letbane.
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Gladsaxe Kommune
som virksomhed 3 %

Energiforbrug

Transport boliger 22 %

45 %

Energiforbrug
erhverv 30 %

CO,-udledningen i Gladsaxe 2019




Tre indsatsomrader

Cirkulaer
@konomi




Cirkulaer gkonomi

Det vil vi opna

Cirkuler okonomi bryder med idéen om en linezr
vaerdikede, som starter med udvinding af ressource
og ender med affald. I cirkulzer okonomi tznkes
produktion og forbrug ind i et kredslob, s i res-
sourcer gir tabt og materialer beholder deres vardi

lengst muligt.

Genbrug af bygninger og byggematerialer

Op mod 40 procent af alle ressourcer gar til nye byg-
ninger. Der er derfor et kzempe potentiale i at teenke
i cirkuleere losninger i byggeriet, blandt andet ved
fokus pa bygninger af god kvalitet og i genbrugelige
materialer. Langt mere byggeaffald skal genbruges.
Vi skal samtidig gentenke brugen af vores bygninger
sd vi undgdr, at de stir tomme i store dele af dognet.

Nye forbrugsmenstre og cirkulzre indkeb
Vores 'brug og smid veek-kultur' er ikke beredygtig
i det lange lob, og vi kan opna store CO,-gevinster

via cirkuleer okonomi. Men det kreever vaesentlige
adfeerdsendringer.

Vi vil fastholde Gladsaxes forerposition indenfor
gronne indkob og pivirke markedet ved at efter-
sporge cirkulzre losninger i nye udbud og fortsat
stille krav til vores leverandorer om baredygtige
produkter.

Mindre spild og mere genanvendelse

Vi skal afbreende mindre affald og ege sortering

og genanvendelse. I strategien har vi sarlig fokus
pa at reducere madspild, for hver dansker smider i
gennemsnit 44 kilo spiselig mad ud om dret. Og pa i
hojere grad at genanvende plast, som er et oliebase-
ret produkt, der udleder betydelige mangder CO,,
nir det breendes som restaffald.

Flere dele- og bytteordninger skal bryde med 'brug
og smid vaek-kulturen’ og bidrage til et lavere for-
brug og eget genbrug.

Danskernes klimaaftryk er hojt

Ser vi p en gennemsnitlig danskers forbrug, si
pavirker vi klimaet med 17 ton CO, om aret, hvilket
et langt mere end verdensgennemsnittet pi 8 ton.
Det viser tal fra Danmarks Gronne Tenketank,
CONCITO. En stor del skyldes vores vareforbrug,
blandt andet toj og fodevarer:

‘ B Falles forbrug
Wl Ting og sager
Bl Mad og drikke

. Energi og transport

a

Kommunikation

Flyrejser

Delmal

Alle idige store k le b

digy BE
ogh huse er beredygtighed 5 d
for eksempel DGNB-certificerede eller Svane-

merkede.

12025 indarbejder Gladsaxe Kommune cirku-
Leere krav i alle kommunale udbud.

Vivil finde en tilgang til at opgere madspild og
arbejde for, at madspild i Gladsaxe er halveret
senest i 2030, malt i forhold til 2019.

Sammen med Vestforbrending vil vi sikre, at
80 procent af den indsamlede plast genanvendes
12030.

60 procent af det indsamlede husholdningsaffald
i Gladsaxe genanvendes i 2030.

Vi vil finde en tilgang til at opgere madspild og
arbejde for, at madspild i Gladsaxe er halveret

senest i 2030, mdlt i forhold til 2019.

Netop udviklet
baseline!



Erhvervsbyens Baeredygtighedspagt

Vores ambition
Vi vil gore Gladsaxe Erhvervsby kendt som stedet, hvor vi ter ga forrest og skaber nytaeenkende
baeredygtighedssamarbejder, som inspirerer andre.

Det gor vi i kraft af vores partnerskab i Erhvervsbyen, hvor vi ved at dele viden og erfaringer og ved 1 0G LOKALSAMFUND

at igangsaette konkrete samarbejder bidrager til at skabe mere baeredygtige virksomheder og E

erhvervsomrader i Gladsaxe. é
A —
nod

Sadan arbejder vi

« Viter ganye veje i forpligtende samarbejder

* Vi hjeelper hinanden med at udvikle og realisere konkrete initiativer 1 ?gg:gém

» Videler vores viden og skaber vaerdifulde lagsninger for mange 0G PRODUKTION
« Vi motiverer hinanden og vores kolleger til at ga forrest

» Vi engagerer os og deler vores baeredygtige samarbejder og legsninger med omverdenen m

Vi har seerligt fokus pa:
Deling af viden og erfaringer om baeredygtighedsarbejdet PARTNERSKABER

Byggespild 1 FOR HANDLING

Transportspild og medarbejderinitiativer

Affaldsspild/madspild

Energispild

Baeredygtig byudvikling

N



Forskningssamarbejder med DTU

Madspuld som ressource Analyse og udvikling af
col ol i bygcirkulzert.dk

BYG CIRKULART

- undga byggespild

Baeredygtig
emballering af




Madspild star for 8-10 pct. af den globale CO2 udledning

D gD
1/3 10% 12%

1/3 af alt mad bliver spildt, Madspild star for 8-10% af Samtidig er ca. 12% af
svarende til at 1,6 mia. ton den globale udledning af verdens befolkning (870
bliver smidt ud arligt drivhusgasser millioner mennesker)
underernzseret
P FN’s verdensmal 12.3

FRELTA
m Inden 2030 skal det globale madspild pa detail og forbrugerniveau pr. indbygger halveres og fedevaretab i
produktions- og forsyningskaader, herunder tab af afgreder efter hgst, skal reduceres




20-50 pct. af vareindkebene bliver spildt

Op til 50% af det totale vareindkeb bliver spildt.. ...0g langt storstedelen sker i serveringerne

20-30% Tallerkenspild

20-50% Spild

. Serveringsspild

. Produktionsspild

Vareindkeb Madspild



Pilotprojekt i samarbejde med FOODOP

« Samarbejde med to specialestuderende og professorer fra DTU.

« Samarbejde med den lokale iveerksaetter FOODOP.
+ Testede deres nye koncept med IOT madvagte og menuplanlaegningsvaerktgj af.

« 5 private og offentlige organisationer med forskellige kantiner/madordninger: Alfa
Laval, Kriiger, Genoptraeningscentret Kildegarden, JJW Arkitekter og AGC
Biologics.

* De studerende udviklede madspildskort og initiativguide.
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Tre faser i pilotprojektet pa Genoptraeningscentret

a Etabler baseline madspild o Indarbejd konkrete initiativer o Mal madspild

Tidsramme ~2 maneder ~1 uge ~1 maned

Automatisk maling af madspild + Implementering af initiativer, der Automatisk maling af madspild

reducerer madspild

Hovedaktiviteter

Rapportering af madspild
Identifikation af kilder til madspild

Rapportering af madspild
Evaluering i forhold til KPler
Identifikation af next steps

+ Definition af KPler for madspild vha.
benchmark data

L
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Praktiske Server menuer med veegte under  « Workshop til gennemgang af Workshop til dreftelse af resultater
aktiviteter fade og organiske skraldespande resultater og udveelgelse af initiativer og videre arbejde med madspild




Malinger giver veerdifuld indsigt i de blinde vinkler

Spild % af mad serveret Spild i alt (kg)

294

E Mandag d. 2 — tirsdag d. 31 august

47%

Spild i alt (DKK)

8.820

m Mandag d. 2 — tirsdag d. 31 august m Mandag d. 2 — tirsdag d. 31 august

Gns. dagligt spild / gns. dagligt spild per person Top spildomrader

15 kg 98 g e

Estimeret CO,-aftryk (kg)

794

E Mandag d. 2 — tirsdag d. 31 august

Maltider gaet til spilde

735

«&w ved 400g per maltid

Mest populzre retter, antal portioner

Lasagne 88
Skinkesalat 7
Spegepealse 69
AFggesalat 65
Tomatsalat 63



Madspildsguide og initiativkort

Beskrivelse

Reducer antallet af retter
nar serveringen lakker mod
ende, Det kan passende
vare i forbindelse med, at
nogle retter bliver tamt
Forklar overfor gasten
hvorfor retten Ikke I@ngere
er tilgaengelig.

®

Relevante aktorer
Gaester
Legelse

Eksempler

Krugers 0 ACG Bio har
haft god erfaring med
initiativet

wioe
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Genoptraeningscenter reducerede madspild med 40%
- og sparede 6000 kr./maned

+ Plejehjem i Gladsaxe brugte FOODOP til at reducere madspild
med 40%

« FOODORP installerede automatiske loT veegte under alle
organiske skraldespande pa afdelingerne, som rapporterede
spildet til kekkenet

» Platformen oversatte data til konkrete justeringer i maengden af
mad, der blev sendt op til afdelingerne, hvilket sparede
kokkenet 6.000 kr. om maneden

Sarligt én afdeling skilte sig ud 40% reduktion i spild og 6.000 kr. ekstra om maneden
|— -40%
- Beskrivelse ’
Afd. A B Kokkenspild Afd. A 11 kg
- 229 kg 342 kg
.~ | Spild fra afd. Afd. B

DFM



Vigtigste faktorer ift. at reducere madspild

 Opmeerksomhed pa hvor spildet er

 Preaecise data til at justere maengderne

« Vide hvor meget der bliver spist af hvilke retter og hvornar
« Teet dialog med malgruppen underbygget af data
 Feaellesskab om at nedbringe madspildet




Udbredelse af konceptet til alle kommunens plejecentre, 13
barneinstitutioner og flere virksomheder

« Blev taget meget positivt imod -
konkurrence om at have mindst madspild

 En hjeelp til kokken ift. planlaegning af CO2
venlige menuer i de rette maengder

 Forventningen er, at madspildet kan
reduceres med op til 60 procent - det
svarer til i alt 32 tons mad, 78 tons Co2-
reduktion og en besparelse pa 970.000
kroner!

 Reduktioner indtil nu:
Plejecentre: 40 pct.
Borneinstitutioner 27 pct.
Virksomheder: 30 pct.




Se film om madspild mv. her

Indslag i TV2
Lorry:



mailto:https://www.youtube.com/channel/UCnIeroKloaf-ZCNOeI0uBZw
mailto:https://cdnapisec.kaltura.com/p/2045321/embedPlaykitJs/uiconf_id/44173821?iframeembed=true&entry_id=1_unlemvv5

Vi vil meget gerne dele vores erfaringer og blive inspireret

Tilmeld jer Erhverv og Vaeksts nyhedsbrev her

Tilmeld jer Erhvervsbyens nyhedsbrev her og falg os pa LinkedIn
her

| er altid velkommen til at kontakte os:
Karen Brosbgl Wulf, karwul@gladsaxe.dk, 29298858



mailto:https://clicksvia.ritzau.dk/signup/iFWBJbNlwxPE7hJ16WuZ2xJ5qOx9c8YzpbyJX4W-JKg.
mailto:http://www.erhvervsby.dk/nyhedsmail/
mailto:https://www.linkedin.com/company/gladsaxe-erhvervsby/?viewAsMember=true
mailto:karwul@gladsaxe.dk

